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Govinda , &
- natiirlich fiir dich.
_ Bioladen

Positioniert im wunderschénen Neustadt an der b% Govinda -
Weinstrafde, befindet sich unsere Govinda Zentrale
mit ca. 30 Mitarbeitern, die jeden Tag ihr Bestes fiir

unsere bio-veganen & glutenfreien Produkte geben. Besuch® uns doch mall We r D d e r was
%grl:l:‘gﬁz\éﬂ)ﬁfg:%ﬁ;:f:t Zihé)zénnlnl]-ﬁ:\;:;:gﬁr d In unserem Bioladen findest du nicht nur iiber 200 Govinda-
derz urvedischen Lebensweise, haben wir schon viel Produkte zu einem verginstigten Preis, sondern auch ein
ind VB. <ene b 6 erlesenes Sortiment aus Bioprodukten, Naturkosmetik und
In der Bio->zene bewegen Konnen. Bioland-zertifiziertem Wein aus der Region. |S UV|
’ ; — Y Spare aufserdem mit unserer Bonuskarte 10 € bei deinem

11. Einkauf (Mindesteinkaufswert jeweils 10 €)!

Wir freuen uns auf dich Ein Bio-Let Lehensmlttelhersteller
Offnungszeiten: dEI’ mEhI' alS b'ﬂ ma(ht!

Mo - Fr: 10:00 - 16:30 Uhr
Mi: 10:00 - 18:00 Uhr

P S

Govinda kommt aus dem Sanskrit, Go heifst ,Kuh*
bzw. ,Land" und ,Vinda" heifst , findend" oder

Lerlangend”. Govinda ist einer der vielen indischen
Gotter, hat sich laut der indischen Mythologie aber
nicht nur um die Kiihe gekiimmert, sondern um
alle Lebewesen: die Erde mit allen Menschen,

Tieren & der Natur.
\ ) \ g natiirlich fiir dich.
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f )1 Govinda Natur GmbH ~ Joseph-Monier-Str. 12 s =
( C \H ?‘ f/ www.govinda-natur.de  DE-67433 Neustadt/Wstr. DE-OKO-001
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Unsere Werte & Projekte
Falr & nachhalhg B
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Bio ist fiir uns eine Grundvoraussetzung, aber noch lange
nicht genug. Eine gerechte Entlohnung, faire Arbeitsbe-
dingungen sowie eine schonende Verarbeitung unserer
Produkte sind fiir uns selbstverstandlich. Das stellen wir
durch Koorperationen mit Fair-Trade-Projekten sicher und
unterstiitzen dadurch eine nachhaltige Landwirtschaft, faire
Lhne & Arbeitsbedingungen.

Regional! Braunhirse aus
Baden-Wiirttemberg

Unsere Braunhirse bekommen wir von
unserem Landwirt Frank Fellmann aus
Schefflenz-Kleineicholzheim. Frank

| hat den Hof 1990 mit 21 Jahren von
seinem Vater iibernommen und direkt
auf die biodynamische Landwirtschaft
* umgestellt.

[ ]
1990 griindet sie den Govinda

Jackfrucht aus Indien

Geerntet wird unsere Jackfrucht | e
auf familienbetriebenen Plan- s
tagen. Da die lokale Nachfrage
geringer ist, als das Angebot an
Jackfriichten, nutzt Govinda nur
junge Jackfriichte aus saisonalem
Uberschuss. Durch das zusitzliche
Einkommen, werden die dort
ansassigen Landwirte unterstiitzt.

Dattel-Projekt in Tunesien

Am nordlichen Rand der Sahara
nahe des grofsen Salzsees Chott el
Djerid werden unsere Datteln der
Sorte Deglet Nour angebaut. Rund
80 tunesische Dattelbauern aus
den Oasen Bargouthia und Derjine
pflegen ihre Palmgarten nach
traditionellen Anbaumethoden.

[ ]
1998 kommt der Durchbruch
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Erdmandel-Projekt im Niger

Unsere Erdmandeln stammen von
einer Farm aus dem Niger. Diese ist
ca. 355 ha grofs und befindet sich in
der Region von Tamou. Das Projekt
sichert feste Lohne, Wasservorrate &
Solarenergie. Ganz aktuell steht sogar
der Bau einer Schule an.

Kakao aus der
Dominikanischen Republik

&4 Mehrals2.000 Kakao-Farmen
werden durch das Projekt mit
Setzlingen der eigenen Baumschule,
finanziellen Hilfen und Ausbildung

.| & Beratung zu landwirtschaftlichen
& sozialen Themen nachhaltig
unterstutzt.

Wahrend Doris Maiwald nun
die Halfte ihres Hauses fir ihr

[ ]
2020 erfiillt sich Doris
Maiwald nun ihren grofsen

Alles beginnt 1988 mit Doris
Maiwalds Eréffnung eines kleinen
vegetarischen Bio-Fachhandels in der
Heidelberger Altstadt, dem Higher
Taste. Die grofSe Inspiration: lang-
jahrige Indienreisen und die Liebe zur

Natur Versandhandel. Von
Anfang an vegan und zucker-
frei, war sie sozusagen eine
Visiondrin - Dreifsig Jahre vor
der grofsen Trend-Welle. Dieses
Gespiir fiir Innovation zieht sich

1997 wird Jasmin Maiwald
geboren. Die kleine Vorrats-
kammer, die als Lager fiir
Govinda-Produkte genutzt
wird, ist mittlerweile ziemlich

und zwar mit der Waschnuss:
Eine echte 6kologische Innova-
tion und Doris Maiwald ist die
Erste, die sie fiir den deutschen

Unternehmen nutzt, steigt
Wilhelm Kinn 2008 mit seinen
leckeren, veganen Fruchtkugeln
mit ein. Und wieder wachst

Traum, sie baut ein komplett
neues Firmengebdude im

wunderschonen Neustadt an
der Weinstrafse. Ein Geb3ude

ayurvedischen Lebensweise. durch die gesamte Firmen-

geschichte und ist eines ihrer
Erfolgsgeheimnisse.

voll und zwischen den vielen
Boxen ragen Schnuller oder die
ein oder andere Socke hervor.

Markt entdeckt. Bald ist klar: das Unternehmen weiter, welches nun endlich perfekt zu
die Vorratskammer.lst mcht“ Versand und Fruchtkugel- Govinda passt, mit viel Platz
genug. Der Umzug in ein gro- Manufaktur ziehen zusammen & einer tollen Aussicht auf
fseres Haus steht an! nach Birkenfeld. das Hambacher Schloss.

2013 wird auch dieses Gebaude
zu klein & es geht nach Neuhofen.
Die kdstlichen Konfekte werden weiter in
Birkenfeld produziert.




